
МЕНЮ 
ДЛЯ ФУРШЕТОВ

Обслуживание мероприятия в помещение 15% ; на улице 20%.

СЕРВИСНОЕ ОБСЛУЖИВАНИЕ



Воздушный пти-шу с мусом из лосося и икрой летучей рыбы
Мусс из горгонзолы со сладким виноградом
Пате из куриной печени с лесной ягодой
Креветка гриль на сочном ананасе
Болл из моцареллы с томатом и песто
Ролл из цыпленка с мандарином и черносливом
Профитроль с красной икрой и творожным кремом
Свежая устрица с долькой лимона
Канапе с копченым угрем на тосте
Форшмак на бородинском хлебе с красным луком и ароматным маслом
Сыр Бри с виноградом
Мини брускетта с печеными овощами
Мини брускетта с ростбифом горчичным соусом
Мини брускетта с окороком и маринадами
Мини брускетта с лососем
Мини крудите с соусом блю чиз

20
20
20
20
20
20
20
1 шт
30
30
20
30
30
30
30
40

130
115
140
170
110
110
170
550
210
120
110
120
155
130
180
100

Меню Выход (гр) Цена (руб)

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Брошет из лосося
Тигровая креветка темпура
Мини шашлычки из осетрины
Куриный кебаб со сладким перцем
Куриные палочки
Жареный сыр с ягодным соусом

60
30
60
80
30
30

220
185
230
130
70
90

Меню Выход (гр) Цена (руб)

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

Фруктовая шпажка
Бисквитный болл в шоколаде
Кофейный мусс

50
20
30

100
90
85

Меню Выход (гр) Цена (руб)

ДЕСЕРТЫ

Мини круассан с муссом лосося
Мини круассан с окороком
Мини круассан с моцареллой и песто
Сендвич с тунцом и овощами
Сендвич с ветчиной и сыром
Сендвич с сыром и огурцом

45
45
45
35
35
35

180
140
150
90
90
110

Меню Выход (гр) Цена (руб)

КОКТЕЙЛЬНЫЕ БУТЕРБРОДЫ


